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DENOMINACION DE ORIGEN

ELABORACION

Cuando a finales de agosto comenzamos a
vendimiar, identificamos nuestras mejores
parcelas de Macabeo con las que elaborar este
blanco joveny fresco, con caracter tipicamente
mediterraneo. Tras una corta maceracion, el
mosto pasa a fermentar a temperatura
controlada en depadsitos de acero inoxidable para
un posterior filtrado tangencial previo al
embotellado.

NOTAS DE CATA

COLOR Amarillo pajizo muy palido, con leves
reflejos verdosos.
AROMAS Notas de manzana y pera blanca,
recuerdos tropicales y un sutil final a
miel.
SABOR Ligero, fresco, equilibrado, lleno de
futas tropicales y con cierta nota de
grasa que lo dota de un leve cuerpo y
le confiere persistencia.
MARIDAJE
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Ensaladas Arroces Marisco 62-8°C
VARIETALES SELLOS DE CALIDAD

MACABEO 100%

VOL. FORMATOS

DISPONIBLES

12%
750 ML; BIB 3L, 5L, 10L.



